Vorspeisen == Starters =~ 3aKycku

Vogerlsalat mit Balsamico ‘Dressing, € 5,90

?Cartoﬁfeﬁwaﬁef und Enuspn’gen ‘Pinzgauer S}ﬂecﬁ
Corn salad with balsamic dressing, fried potatoes and crispy ‘“Pinzgau” bacon
Canar 3ejieHbINi ¢ 6eKOHOM, KapTogeiem U 3aNpaBKOi «0aIb3aMHKO»

Marinierte Blattsalate mit ﬂ(noﬁ[aucﬁgame[en, € 10,90

Pinienkerne und Schmortomaten

Marinated salad with garlic prawns, pine nuts and sautéed tomatoes

3eeHbId JJUCTOBOM CAJIAT C KPeBeTKAMHU B YeCHOYHOM COyce, KeIPOBbIMHU OpelKaMu
M 00KapeHHBIMHU B MacJjie TOMaTaMH

Gratinierter Ziegenkise mit mariniertem € 8,90

Ruccola und Cranberries
Gratinated goat cheese with marinated rocket and cranberries
3akapeHHBbIN (IPaTHH) KO3UM ChIP C PYKOJIOW U KIIIOKBOM

Zartes Rindscarpaccio vom ﬂﬁoen Rind mit Ruccola, € 9,90

Parmesanspinen und Balsamico
Beef carpaccio of “Alp Beef”” with rocket, parmesan and balsamico
Kapnau4o u3 anpnuiickoi roBsifiiHbl, ChIP «MapMe3aH», pyKoJja, coyc «0ajJb3aMHKO»

Suppen == Soup == Cymnsi

Rindssuppe mit Fritatten oder gm’ejinocéerl’ €390
Beef soup with pancake strips or semolina dumpling
I'oBsKuMI OYJILOH ¢ OJMHHON JIANIION WM KJIEKAMHU U3 MAHHON KPYyNbI

Erdiipfelcremesuppe vom heimischen CKartoﬁ(e(n €450

mit S}oecﬁwﬁﬁe(
Cream of potato soup with bacon
Kpem-cyn kapTogenabHblii ¢ KyOMKamMu 6eKoHa

Rahmsuppe von Karotte, Ingwer & Orangen €450
Cream soup of carotts, ginger & orange
CAMBOYHBIN CyN-MIOpe U3 MOPKOBU, UMOUPS U anejIbCUHA



Fleisch =+ Meat »» Msco

Wiener Schnitzel von Schwein oder Pute € 12,90

mit ?etersifienléamﬁefn und Preiselbeeren

Escalope from pork or turkey with parsley potatoes and cranberries
Benckuii miHULEb U3 CBUHUHBI WU UHEWKH, OTBApPHOU KapTodeb
€ NeTPYUIKOM, CJIAAKHMI KIIOKBEHHbIN COYC

Piccata Milanese vom Kalb mit Syagﬁem’ € 1390

und frucﬁtiger Tomatensauce
Piccata Milanese from calf with spaghetti and fruity tomato sauce
IInkaTTa no-MWIAHCKHM M3 TEJIATUHBI C MACTON U CBEXKMM TOMATHBIM COYCOM

Gschmackiger Zwiebelrostbraten mit S}aecﬁﬁoﬁnen € 13,90

und Rdstkartoffeln
Roast steak of beef with onion sauce, bacon beans and pan-fried potatoes
I'oBsiguHa, TymeHas B IyCTOM MUBHOM COYCe € JIYKOM U XXapeHbIM KapTodesiem

Hauspfanne ,,FEINSCHMECK* zartes Scﬁweineffeiscﬁ € 11,90

mit Cﬂamyians und ﬁausgemacﬁten Spdtz(en
House pan ,,Feinschmeck* from pork with mushrooms and homemade “spétzle”
CkoBopojKa JJjisi TypMaHa: KyCOYKH CBMHOM BBIPE3KH C JIYKOM, KJIelIKaMH U TpudamMu

Tiroler Grostl in der ‘Pfanne serviert € 10,50
geﬁmtene ﬂ(artoﬁ(e[ mit ﬂ{imﬁ([eiscﬁ und S}ﬂiege(ei

Tyrolean Grostl served in the pan roast potatoes with beef and fried egg
2KapeHHasi KapToleyka, moaeTcsi Ha CKOBOPOJe, C KyCOYKaMM rOBSITMHBI, JIYKOM U SIMI[OM

Vegetarien Grostl in der ‘Pfanne serviert € 8,50
Vegetable Grostl served in the pan
KapenHasi KapToueyka no-pereTapuaHcKu, NoaaeTcsi Ha CKOBoOpoae

Kiisespitzle mit Ristzwiebeln € 8,50
Cheese spiitzle with fried onions
Kenku ¢ MECTHBIM «IaXy4YMM» ChIPOM M JKaPEHBIM JYKOM



Fisch »» Fish » Ppi6a

Gebratenes Lachsfilet mit Spinatrisotto und Kerbelschaum € 12,50
Seared salmon filet with spinach risotto and chervil foam

®dwuJie 10coCS ¥ PU30TTO CO INMUHATOM TOJ

B30MTON NMEeHKOM U3 KepBeJisi ((ppaHiy3cKas neTpyumka)

Rosa Thunfischsteak mit marinierte Ruccola und Kirschtomaten € 1590
Pink Tuna steak with marinated rocket and cherry tomatoes
HexxHbli1 cTeliK U3 TYHLA C PYKOJION U TOMaTaMu Yeppu

Pinzagauer Forelle ,,Miillerin Art* mit Sa[zﬁartoﬁ(e(n € 13,50

und Zitronenbutter

Pinzgau Trout ,,Meuniere‘ with potatoes and lemon butter

®openb U3 HaLIEro 03epa, JKapeHasi HA CKOBOPOJie, 0TBapHON KapTodeis ¢
NMeTPYWKON ¥ JUMOHHBIM MaCJIOM

Pasta = Ilacra

Frische Triiffelravioli in cremigem ‘B (attsyinat und friscﬁem Wintewuﬁ(ef € 14,50
Fresh truffle ravioli with creamy leaf spinach and fresh truffle
JloMauiHue paBHOJIM CO IIMMHATOM M TPIO(esieM B JIErKOM CJIMBOYHOM coyce

Penne in fmcﬁtiger Tomatesause € 790
Penne in fruity tomato sauce
Ilenne (mepbsi) ¢ COyCOM M3 COYHBIX TOMATOB

Penne Sahne pesto € 790
Penne whipped cream pesto
Ilenne (mepsnsi) ¢ cOycoMm necTo

Spaghetti Carbonara € 8,90
Spaghetti Carbonara
CnarerTn «<KapooHapa»

Spaghetti mit ﬁerzﬁafter CBol’ognese € 8,90
Spaghetti with tasty Bolognese
CnarerTn «00JIOHbE3€»

Frische Fettucine mit Sﬁm’m}os, gmner S]Jarge( € 12,50

und Zitronensauce
Fresh Fettucine with shrimps, green asparagus and lemon sauce
@®eTyyunu (IIMPOKas JIaNIIa) ¢ KpeBeTKAMM, 3eJIEHOM cnapke U JIMMOHHBIM MacJIOM



Unsere Q—(ausgemacﬁten Nacﬁsyeisen

Our homemade desserts

Hamwu [lecepThl no-goMamHeMy

Gebackene Powidel Taschen mit Holunderrdster € 6,90

Baked Potato Bags filled with plums and elder marmalade
[InpoKKM CO CIIMBOBBIM MOBUIJIOM

Zimt - Orangen Parfait mit Qyittenkomyott und Cassis €590

Cinnamon and orange parfait with stewed quincy ragout and cassis
IMapde (cydpie) ¢ kopuieii 1 aNeJTbCHHOM € COYCOM U3 AlBbI U YE€PHON CMOPOJUHbI

Kaiserschmarrn mit Zwetschkenrdster € 8,50

Kaiserschmarrn (sugared pancake with raisins) with plums marmelade
Tpa;munomlaﬂ TBOpO)KHO-GJII/IHHaﬂ 3aleKaHKa ¢ U3I0OMOM U CJIMBOBbIM BapP€HbBEM

Frische Creme brilée mit ‘I\fougat- und ‘Passionsfrucﬁtsauce € 6,50

Fresh Créme briilée with nougat- and passionfruit sauce
He:xxnoe Kpem oprosie ¢ Hyroit u coycon u3 Mapakyiu

Wir bereiten alle warmen ?\/Zlcﬁgpeisen Frisch zu, deshalb bitten wir Sie mit einer

Zuﬁereitungszeit von 20 ‘Minuten zu rechnen!

We prepare all desserts right before the serving, so please consider 20 minutes of waiting time.
Thank you!

Bce Hamu Temible fecepThl rOTOBATCA A Bac HemocpeacTBeHHO nepeq mogaven.
IMoxanyicra, paccCuuThIBaliTe HA CpeiHee BpeMsi MPUTOTOBJIeHNUsI 0KOJI0 20 MUH.
baarogapum Bac 3a nonnmanmue!



